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Íà îñíîâàíèå ÷ë. 1, àë. 2 è 4 îò Íàðåäáàòà çà ïðàâèëàòà çà êëàñèôèöèðàíå íà âèíåíèòå ñîðòîâå ëîçè  âúâ âðúçêà
ñ ïðåäëîæåíèå íà èçïúëíèòåëíèÿ äèðåêòîð íà Èçïúëíèòåëíàòà àãåíöèÿ ïî ëîçàòà è âèíîòî óòâúðæäàâàì êëàñèôè-
êàöèÿòà íà âèíåíèòå ñîðòîâå ëîçè ïî ëîçàðñêè ðàéîíè ñúãëàñíî ïðèëîæåíèåòî�íåðàçäåëíà ÷àñò îò  çàïîâåäòà.

Èçïúëíåíèåòî íà çàïîâåäòà âúçëàãàì íà èçïúëíèòåëíèÿ äèðåêòîð íà Èçïúëíèòåëíàòà àãåíöèÿ ïî ëîçàòà è
âèíîòî.

Êîíòðîëà ïî èçïúëíåíèåòî íà çàïîâåäòà âúçëàãàì íà èíæ. Äèìèòúð Ïåé÷åâ�çàìåñòíèê-ìèíèñòúð íà çå-
ìåäåëèåòî è õðàíèòå.

Ìèíèñòúð: Â. Öâåòàíîâ

Ïðèëîæåíèå

Êëàñèôèêàöèÿ íà âèíåíèòå ñîðòîâå ëîçè ïî ëîçàðñêè ðàéîíè

Íàèìåíîâàíèå Ïðîèçõîä Íàèìåíîâàíèå Ñèíîíèìè Öâÿò íà Ñåâåðåí Èçòî÷åí Þæåí Þãîçàïà- Ïîäáàë-
íà ñîðòà íà ñîðòà íà ãðîçäåòî ðàéîí ðàéîí ðàéîí äåí ðàéîí êàíñêè

ëàòèíèöà ðàéîí
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Àëåàíèêî Èòàëèÿ Aglianico ÷åðâåí âðåìåííî
ðàçðåøåí

Àëèãîòå Ôðàíöèÿ Aligote áÿë ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ðàçðåøåí ïðåïîðú÷àí

Àëèêàíò Ôðàíöèÿ Alicante ÷åðâåí âðåìåííî
ðàçðåøåí

Àëèêàíò áóøå Ôðàíöèÿ Alicante Bouschet ÷åðâåí âðåìåííî ðàçðåøåí ðàçðåøåí âðåìåííî âðåìåííî
ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí

Àí÷åëîòà Èòàëèÿ Ancellotta ÷åðâåí âðåìåííî
ðàçðåøåí

Àñèðòèêî Ãúðöèÿ Assyrtiko áÿë âðåìåííî âðåìåííî
ðàçðåøåí ðàçðåøåí

Àõåëîé Áúëãàðèÿ áÿë âðåìåííî ðàçðåøåí ðàçðåøåí âðåìåííî ïðåïîðú÷àí
ðàçðåøåí ðàçðåøåí

Áàðáåðà Èòàëèÿ Barbera Nera ÷åðâåí âðåìåííî âðåìåííî âðåìåííî âðåìåííî âðåìåííî
ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí

Áóêåò Áúëãàðèÿ ÷åðâåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí âðåìåííî
ðàçðåøåí

Âåðäåõî Èñïàíèÿ Verdejo Blanco áÿë âðåìåííî
ðàçðåøåí

Âåðìåíòèíî Èòàëèÿ Vermentino áÿë âðåìåííî
ðàçðåøåí

Âåðíà÷à Èòàëèÿ Vernaccia Bianca áÿë âðåìåííî
ðàçðåøåí

Âèíåíêà Áúëãàðèÿ Áåëèíà Ãîâåæäà, áÿë âðåìåííî âðåìåííî âðåìåííî âðåìåííî âðåìåííî
Áåëèíà Ðîâåæäà, ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí
Áåëëà Ðîìàíêà,
Áåëëà Ðîóìîùèíà,
Áóëåíè Ãàùè,
Áóëèíè Ãàùè,
Äåðæàíèöà,
Äåðæàíêà,
Äîðæàíêà,
Äðæåíèöà,
Äðæåíèöà, Õúñ,
Êõàö, Êõàñ, Plny
Á÷âà, Ïîìàíêà,
Ïðåñëàâà,
Ïðîñëàâà, Ïÿíè
Á÷âà, Ðîìàí÷òèíà,
Ðîìàíêà,
Ðîìàíñêèíà,
Ðîìàñíòèêà Ðîñå,
Ðîìàñòèíà,
Ðîóìàíñòèíà,
Ðîóìàñòèíà,
Ðîóìèíêà,
Ðîóìîùèíà,
Ðóìèíêà, Ðóìúíêà,
Ñåìåíäðÿ, ×åðâåíà,
Òèðíîâà, Âèìåíêà,
Âèíåíèöà,
Âèíåíèöè, Âîéíêà,
Âîðáàíêî
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Âèîíèå Ôðàíöèÿ Viognier áÿë ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí âðåìåííî
ðàçðåøåí

Ãàìå äå áóç Ôðàíöèÿ Gamay de Bouze ÷åðâåí âðåìåííî âðåìåííî
ðàçðåøåí ðàçðåøåí

Ãàìå íîàð Ôðàíöèÿ Gamay Noir ÷åðâåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí âðåìåííî âðåìåííî
ðàçðåøåí ðàçðåøåí

Ãàìå ôðåî Ôðàíöèÿ Gamay Freaux ÷åðâåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí âðåìåííî ðàçðåøåí
ðàçðåøåí

Ãåâþðöòðàìèíåð Èòàëèÿ Gewurtztraminer áÿë ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ðàçðåøåí ïðåïîðú÷àí

Ãðàí íîàð Ôðàíöèÿ Grand Noir ÷åðâåí ðàçðåøåí âðåìåííî âðåìåííî âðåìåííî âðåìåííî
ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí

Ãðåíàø Ôðàíöèÿ Grenache ÷åðâåí âðåìåííî ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí âðåìåííî
ðàçðåøåí ðàçðåøåí

Ãðåíàø áëàí Grenache Blanc áÿë âðåìåííî
ðàçðåøåí

Ãðî Ìàíñåíã Ôðàíöèÿ Manseng Gros Blanc áÿë âðåìåííî
ðàçðåøåí

Ãðþíåð Âåëòëèíåð Àâñòðèÿ Gruner Veltliner áÿë âðåìåííî âðåìåííî
ðàçðåøåí ðàçðåøåí

Ãúìçà Áúëãàðèÿ Ìåêèø, ×åðíà ãèæà, ÷åðâåí ïðåïîðú÷àí âðåìåííî ðàçðåøåí âðåìåííî ðàçðåøåí
Âðà÷àíñêî ÷åðíî, ðàçðåøåí ðàçðåøåí
Âîäíèøêà ëîçà,
Ãàðâàíîâî çúðíî,
Êàäàðêà, Ñêàäàðêà

Äèìÿò Áúëãàðèÿ Äàìÿò, Ñìåäåðåâêà, áÿë ðàçðåøåí ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ðàçðåøåí âðåìåííî
Ãàëèí ðàçðåøåí

Äîðíôåëäåð Ãåðìàíèÿ Dornfelder ÷åðâåí âðåìåííî âðåìåííî
ðàçðåøåí ðàçðåøåí

Äóíàâñêà ãúìçà Áúëãàðèÿ ÷åðâåí ðàçðåøåí âðåìåííî âðåìåííî âðåìåííî âðåìåííî
ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí

Äóíàâñêè ëàçóð Áúëãàðèÿ áÿë ðàçðåøåí ðàçðåøåí âðåìåííî âðåìåííî ðàçðåøåí
ðàçðåøåí ðàçðåøåí

Åâìîëïèÿ Áúëãàðèÿ Òðàêèéñêè ìàâðóä ÷åðâåí âðåìåííî ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ðàçðåøåí âðåìåííî
ðàçðåøåí ðàçðåøåí

Åæèîäîëà ÷åðâåí âðåìåííî
ðàçðåøåí

Çàð÷èí Áúëãàðèÿ Ïðîêóïàö, ÷åðâåí âðåìåííî âðåìåííî âðåìåííî âðåìåííî âðåìåííî
Êàìåíè÷àðñêà, ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí
Çà÷èíÿêü,
Ñêîïñêî Öðíî,
Íèøåâñêà,
Ñêîïñêà Öðíà Ãîðà

Èíêðîöèî Èòàëèÿ áÿë âðåìåííî
Ìàíöîíè ðàçðåøåí

Êàáåðíå Ôðàíöèÿ Cabernet Sauvignon ÷åðâåí ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ðàçðåøåí
Ñîâèíüîí

Êàáåðíå Ôðàí Ôðàíöèÿ Cabernet Franc ÷åðâåí ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ðàçðåøåí

Êàëàäîê Ôðàíöèÿ Caladoc ÷åðâåí âðåìåííî
ðàçðåøåí

Êàðèíÿí Ôðàíöèÿ Carignan ÷åðâåí

Êàðìåíåð Ôðàíöèÿ Carmenere ÷åðâåí âðåìåííî âðåìåííî âðåìåííî âðåìåííî
ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí

Êàì÷èÿ Áúëãàðèÿ áÿë âðåìåííî ðàçðåøåí ðàçðåøåí âðåìåííî ðàçðåøåí
ðàçðåøåí ðàçðåøåí

Êåðàöóäà Áÿëà áðåçà, áÿë âðåìåííî ðàçðåøåí ðàçðåøåí ïðåïîðú÷àí âðåìåííî
Ìèñèð÷èíî, ðàçðåøåí ðàçðåøåí
Öàðåâèöà

Êîëîìáàð Ôðàíöèÿ Colombard áÿë âðåìåííî âðåìåííî
ðàçðåøåí ðàçðåøåí

Êîêîðêî Áúëãàðèÿ Ïîïîëåê, áÿë âðåìåííî ðàçðåøåí ðàçðåøåí âðåìåííî ðàçðåøåí
Ïòè÷å ãðîçäå, ðàçðåøåí ðàçðåøåí
Ìîìèíà ñúëçà,
Êâàñè áðàäà,
Ìîêðà áðàäà,
Êóøü þçþìþ,
Ãþþ þçþìþ

Êîò Ôðàíöèÿ Cot Ìàëáåê ÷åðâåí âðåìåííî âðåìåííî
ðàçðåøåí ðàçðåøåí

Êóêëåíñêè ìàâðóä Áúëãàðèÿ ÷åðâåí âðåìåííî ðàçðåøåí ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ðàçðåøåí
ðàçðåøåí

Ëàãðåèí Èòàëèÿ Lagrein ÷åðâåí âðåìåííî
ðàçðåøåí

Ìàâðóä Áúëãàðèÿ Êà÷èâåëà, ÷åðâåí âðåìåííî ðàçðåøåí ïðåïîðú÷àí ðàçðåøåí âðåìåííî
Êàóøàíñêèé ðàçðåøåí ðàçðåøåí
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Ìàëâàçèÿ áÿë âðåìåííî
ðàçðåøåí

Ìàðñàí Ôðàíöèÿ Marsanne áÿë âðåìåííî
ðàçðåøåí

Ìàðñåëàí Ôðàíöèÿ Marselan ÷åðâåí âðåìåííî âðåìåííî
ðàçðåøåí ðàçðåøåí

Ìåëíèê 82 Áúëãàðèÿ ÷åðâåí âðåìåííî ðàçðåøåí ðàçðåøåí ïðåïîðú÷àí ðàçðåøåí
ðàçðåøåí

Ìåëíèê Áúëãàðèÿ ÷åðâåí âðåìåííî ðàçðåøåí ðàçðåøåí ïðåïîðú÷àí ðàçðåøåí
þáèëååí 1300 ðàçðåøåí

Ìåëíèøêè ðóáèí Áúëãàðèÿ ÷åðâåí âðåìåííî ðàçðåøåí ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ðàçðåøåí
ðàçðåøåí

Ìåëîí Ôðàíöèÿ Melon áÿë âðåìåííî
ðàçðåøåí

Ìåðëî Ôðàíöèÿ Merlot ÷åðâåí ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ðàçðåøåí

Ìèñêåò Ìóñêàò Âàðíåíñêè, áÿë âðåìåííî ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ðàçðåøåí ðàçðåøåí
âàðíåíñêè Ìóñêàò Âàðíà ðàçðåøåí

Ìèñêåò âðà÷àíñêè Òâúðäà òàìÿíêà, áÿë ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ðàçðåøåí
Âðàæäà ìèñêåò

Ìèñêåò êàéëúøêè áÿë ðàçðåøåí âðåìåííî âðåìåííî âðåìåííî âðåìåííî
ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí

Ìèñêåò ìàðêîâñêè áÿë âðåìåííî ðàçðåøåí ïðåïîðú÷àí ðàçðåøåí âðåìåííî
ðàçðåøåí ðàçðåøåí

Ìèñêåò ñàíäàíñêè Ìóñêàò Ñàíäàíñêè áÿë âðåìåííî ðàçðåøåí ðàçðåøåí ïðåïîðú÷àí ðàçðåøåí
ðàçðåøåí

Ìèñêåò ñóíãóðëàðñêè áÿë âðåìåííî ðàçðåøåí ðàçðåøåí âðåìåííî ðàçðåøåí
ðàçðåøåí ðàçðåøåí

Ìèñêåò ÷åðâåí Êàðëîâñêè ìèñêåò, áÿë ðàçðåøåí ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ðàçðåøåí ïðåïîðú÷åí
Ñóíãóðëàðñêè ìèñêåò,
Áðåçîâñêè ìèñêåò,
Ðîìàíèöèíà,
Ðîìàùèíà, Ñèíÿ
òåìåíóãà, Òóðñêà
ðóæèöà, Êèìèîíêà,
Òúðíîâà

Ìîíòåïóë÷èàíî Èòàëèÿ Montepulciano ÷åðâåí âðåìåííî
ðàçðåøåí

Ìóðâåäð Ôðàíöèÿ Ìóðâåäð ÷åðâåí âðåìåííî
ðàçðåøåí

Ìóñêàò Îòîíåë Ôðàíöèÿ Muscat Ottonel áÿë ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí

Ìüîíèe Ôðàíöèÿ Meunier ÷åðâåí âðåìåííî ðàçðåøåí âðåìåííî âðåìåííî âðåìåííî
ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí

Ìþëåð òþðãàî Muller-Thurgau áÿë âðåìåííî ðàçðåøåí âðåìåííî âðåìåííî ðàçðåøåí
ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí

Íåáèîëî Èòàëèÿ Nebbiolo ÷åðâåí âðåìåííî
ðàçðåøåí

Íåðî Ä�àâîëà Èòàëèÿ Nero d�avola ÷åðâåí âðåìåííî
ðàçðåøåí

Îðôåé áÿë âðåìåííî ïðåïîðú÷àí ðàçðåøåí âðåìåííî ïðåïîðú÷àí
ðàçðåøåí ðàçðåøåí

Ïàìèä Áúëãàðèÿ Àíäðÿíîïîëèòèêà ÷åðâåí ðàçðåøåí ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ðàçðåøåí ðàçðåøåí
Àóèëî, Áîèñ ßóíå,
Öðâåíà
Ñëàíêàìåíêà,
Äîðúêàòà, Äðåíàê,
Ãàèåäúò
Ôèîëåòîâèé,
Ãàðâàíîâî Îêî,
Êîïëèê, Ëèñèöèíà
Öðâåíà, Ìàíàêóêè,
Ìîíàêóêè, Ïàìèä,
Ïàìèä Öñåðíüé,
Ïàìèä Èçðåñëèâ,
Ïàìèä Ñèðå,
Ïàìèäèå, Ïàìèò,
Ïàìèò Ðîóãå,
Ïàìèòåñ, Ïàìèòè,
Ïàìèòèñ, Ïàìèö,
Ïàìîä Èçðåñëèâ,
Ïåòèò Ïàìèò, Ïèðîñ
Ìàãÿðêà, Ïèðîñ
Öëàíêà, Ïëîâäèíà,
Ïëîâäèíà Öðâíà,
Ïëîâäèñêà
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Ðàäîâèñêà
Ïëîâäèíà,
Ðîñèîàðà, Ðîñîàðà,
Ñúðàò÷îóáîóê,
Ñàðèäæèáóê,
Ñëúíöàìåíêà,
Ñëàíêà,
Ñëàíêàìåíêà,
Ñëàíêàìåíêà
Öðâåíà, Öëàíêà
Ïèðîñ, Öëàíêàìåíêà
Ïèðîñ, Âåöñåñè
Ïèðîñ, Çàðÿ,
Ôèëèáåëèê,
Ðîøèîàðà, Ïèðîø
Ìàíÿ Êóêÿ, Êîïëèê

Ïåòè âåðäî Ôðàíöèÿ Petit Verdot ÷åðâåí âðåìåííî âðåìåííî
ðàçðåøåí ðàçðåøåí

Ïåòè Màíñåíã Ôðàíöèÿ Petit Manseng áÿë âðåìåííî âðåìåííî
ðàçðåøåí ðàçðåøåí

Ïèíî áëàí Ôðàíöèÿ Pinot Blanc áÿë âðåìåííî
 ðàçðåøåí

Ïèíî ãðè Ôðàíöèÿ Pinot gris áÿë ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ðàçðåøåí ïðåïîðú÷àí

Ïèíî íîàð Ôðàíöèÿ Pinot Noir ÷åðâåí ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ðàçðåøåí ïðåïîðú÷àí

Ïëåâåíñêè Áúëãàðèÿ ÷åðâåí ðàçðåøåí âðåìåííî âðåìåííî âðåìåííî âðåìåííî
êîëîðèò ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí

Ïëîâäèâñêà Áúëãàðèÿ ÷åðâåí âðåìåííî âðåìåííî ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí
ìàëàãà ðàçðåøåí ðàçðåøåí

Ïîìîðèéñêè áÿë âðåìåííî ðàçðåøåí ðàçðåøåí âðåìåííî âðåìåííî
áèñåð ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí

Ïðèìèòèâî Õúðâàòñêà Primitivo ÷åðâåí âðåìåííî âðåìåííî
ðàçðåøåí ðàçðåøåí

Ïðîñåêî Èòàëèÿ Prosecco áÿë âðåìåííî
ðàçðåøåí

Ðàííà Áúëãàðèÿ Ìåëíèê 55 ÷åðâåí âðåìåííî ðàçðåøåí ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ðàçðåøåí
ìåëíèøêà ëîçà ðàçðåøåí

Ðåáî Èòàëèÿ Rebo ÷åðâåí âðåìåííî
ðàçðåøåí

Ðåãåíò Ãåðìàíèÿ Regent ÷åðâåí âðåìåííî
ðàçðåøåí

Ðèçëèíã áÿë ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí âðåìåííî ðàçðåøåí
áúëãàðñêè ðàçðåøåí

Ðèçëèíã Riesling áÿë ðàçðåøåí ïðåïîðú÷àí ðàçðåøåí âðåìåííî ïðåïîðú÷àí
èòàëèàíñêè ðàçðåøåí

Ðèçëèíã Ãåðìàíèÿ Riesling Weiss Íåìñêè ðèçëèíã, áÿë ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ðàçðåøåí âðåìåííî ïðåïîðú÷àí
ðåéíñêè Ðèçëèíã ðàçðåøåí

Ðêàöèòåëè Ãðóçèÿ Rkatsiteli Ðèêàò, Òîïîëåê, áÿë ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí
Êîêóðà

Ðîíäî Ãåðìàíèÿ Rondo ÷åðâåí âðåìåííî
ðàçðåøåí

Ðóáèí Áúëãàðèÿ Õèáðèä 141-13 ÷åðâåí ðàçðåøåí ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ðàçðåøåí

Ðóåí Áúëãàðèÿ ÷åðâåí âðåìåííî
ðàçðåøåí

Ðóñàí Ôðàíöèÿ Roussanne áÿë âðåìåííî
ðàçðåøåí

Ñàíäæîâåçå Èòàëèÿ Sangiovese ÷åðâåí âðåìåííî âðåìåííî
ðàçðåøåí ðàçðåøåí

Ñàãðàíòèíî Èòàëèÿ Sagrantino ÷åðâåí âðåìåííî
ðàçðåøåí

Ñàïåðàâè Ðóñèÿ ÷åðâåí âðåìåííî âðåìåííî âðåìåííî âðåìåííî âðåìåííî
ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí

Ñåìèîí Ôðàíöèÿ Semillon áÿë âðåìåííî âðåìåííî ðàçðåøåí âðåìåííî âðåìåííî
ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí

Ñåíçî Ôðàíöèÿ Cinsaut ÷åðâåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí âðåìåííî âðåìåííî âðåìåííî
ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí

Ñåïòåìâðèéñêè Áúëãàðèÿ ÷åðâåí âðåìåííî ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí âðåìåííî
ðóáèí ðàçðåøåí ðàçðåøåí

Ñèëâàíåð Àâñòðèÿ Sylvaner áÿë âðåìåííî ðàçðåøåí âðåìåííî âðåìåííî ðàçðåøåí
ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí

Ñèðà Ôðàíöèÿ Syrah Øèðàç ÷åðâåí ðàçðåøåí ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí âðåìåííî
ðàçðåøåí

Ñîâèíüîí áëàí Ôðàíöèÿ Sauvignon Blanc áÿë ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ðàçðåøåí ïðåïîðú÷àí
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Ñîâèíüîí ãðè Ôðàíöèÿ Sauvignon Gris áÿë

Ñðåáðîñòðóé Áúëãàðèÿ áÿë ðàçðåøåí ðàçðåøåí âðåìåííî âðåìåííî âðåìåííî
ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí

Ñòîðãîçèÿ Áúëãàðèÿ ÷åðâåí âðåìåííî âðåìåííî âðåìåííî âðåìåííî âðåìåííî
ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí

Ñóíãóðëàðñêè Áúëãàðèÿ áÿë ðàçðåøåí ðàçðåøåí ïðåïîðú÷àí âðåìåííî ðàçðåøåí
áèñåð ðàçðåøåí

Òàìÿíêà Ãúðöèÿ Äàìÿíêà, Òåìåíóãà, áÿë ðàçðåøåí ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí
Ìóñêàò áëàí
ïåòè ãðåí

Òåìïðàíèëî Èñïàíèÿ Tempranillo ÷åðâåí âðåìåííî
ðàçðåøåí

Òèáóðåí Ôðàíöèÿ Tibouren ÷åðâåí âðåìåííî
ðàçðåøåí

Òðàêèéñêà ñëàâà Áúëãàðèÿ ÷åðâåí ðàçðåøåí ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí

Òðàìèíåð Èòàëèÿ Traminer áÿë ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ðàçðåøåí ïðåïîðú÷àí

Ôåòÿñêà àëáà Ôåòÿñêà áÿëà áÿë ðàçðåøåí ðàçðåøåí âðåìåííî âðåìåííî ðàçðåøåí
ðàçðåøåí ðàçðåøåí

Ôåòÿñêà ðåãàëà áÿë âðåìåííî ðàçðåøåí âðåìåííî âðåìåííî âðåìåííî
ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí

Ôèàíî Èòàëèÿ Fiano áÿë âðåìåííî âðåìåííî
ðàçðåøåí ðàçðåøåí

Ôóðìèíò Óíãàðèÿ Furmint áÿë ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí âðåìåííî
ðàçðåøåí

Õàðø Ëàâåëþ Óíãàðèÿ Harslevelut Ëèïîâèíà áÿë ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí âðåìåííî
ðàçðåøåí

Õåáðîñ Áúëãàðèÿ ÷åðâåí âðåìåííî ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí
ðàçðåøåí

×åðíîìîðñêè Áúëãàðèÿ áÿë âðåìåííî ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí ïðåïîðú÷àí
áðèëÿíò ðàçðåøåí

×åðíîìîðñêè Áúëãàðèÿ áÿë âðåìåííî ïðåïîðú÷àí ðàçðåøåí ðàçðåøåí ïðåïîðú÷àí
åëåêñèð ðàçðåøåí

Øàðäîíå Ôðàíöèÿ Chardonnay Blanc áÿë ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ðàçðåøåí ïðåïîðú÷àí

Øåâêà Áúëãàðèÿ ×åðåí ÷àóø, ÷åðâåí âðåìåííî âðåìåííî ðàçðåøåí ðàçðåøåí âðåìåííî
Íàçëúíêàðà, ðàçðåøåí ðàçðåøåí ðàçðåøåí
×àìáàòà, ×åôêà,
×åâêà, Íàçëèêàðà,
Ñåâêà, Ñèôòà, Ñèâòà

Øåíèí Ôðàíöèÿ Chenin Blanc áÿë âðåìåííî
ðàçðåøåí

Øèðîêà Áúëãàðèÿ Ìåëíèê ÷åðâåí âðåìåííî ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ðàçðåøåí
ìåëíèøêà ëîçà ðàçðåøåí

Þíè áëàí Èòàëèÿ Ugni blanc Þíè áÿë, Ñåíò áÿë ðàçðåøåí ïðåïîðú÷àí ïðåïîðú÷àí ðàçðåøåí ïðåïîðú÷àí
Åìèëèéîí

ËÎÇÎÂÈ ÏÎÄËÎÆÊÈ

ÐÓÏÅÑÒÐÈÑ ÄÞ ËÎ
ÐÈÏÀÐÈß ÃËÎÀÐ
ÐÈÏÀÐÈß Õ ÐÓÏÅÑÒÐÈÑ 101-14
ÐÈÏÀÐÈß Õ ÐÓÏÅÑÒÐÈÑ 3309
ÐÈÏÀÐÈß ÒÎÌÀÍÒÜÎ
ÁÅÐËÀÍÄÈÅÐÈ Õ ÐÈÏÀÐÈß
ÒÅËÅÊÈ, ÑÅËÅÊÖÈß ÊÎÁÅÐ 5ÁÁ
ÁÅÐËÀÍÄÈÅÐÈ Õ ÐÈÏÀÐÈß
ÑÅËÅÊÖÈß ÎÏÅÍÕÀÉÌ ÑÎ4
ÁÅÐËÀÍÄÈÅÐÈ Õ ÐÓÏÅÑÒÐÈÑ 110 ÐÈÕÒÅÐ
ÁÅÐËÀÍÄÈÅÐÈ Õ ÐÓÏÅÑÒÐÈÑ 110 ÐÈÕÒÅÐ
1103 Ï
ÁÅÐËÀÍÄÈÅÐÈ Õ ÐÓÏÅÑÒÐÈÑ 110 ÐÈÕÒÅÐ
140 ÐÓ
ØÀÑËÀ Õ ÁÅÐËÀÍÄÈÅÐÈ 41Á
ÔÅÐÊÀË (ÂÕÑ1) Õ (Ê.Ñ.Õ Á.)
ÃÐÀÂÜÎÇÀÊ
ÌÊ-4
ÏÅÏÈÍÈÅÐÊÀ
ÏËÅÂÅÍÊÀ
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